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Atelier
cuisine & patisseries

les voyages culinaires de Fortune
avec sa fille Anne-Lyse

Recette du gateau HARISSA

Ingrédients du giteau :
1 verre de semoule moyenne

1 verre de sucre

2 c-a-s d’eau de fleur d'oranger

2 verres d’amandes en poudre

6 ceufs

1 verre d’huile

1 paquet de sucre vanillé

1 paquet de levure chimique

1 goutte d’extrait d’amande amere (facultatif)

Préparation :

Pour le gateau, mélanger I’ensemble des ingrédient. Verser la pate dans un plat carré et faire cuire au
four 25 minutes, préalablement préchauffé¢ a 160°.

Pendant ce temps préparer un sirop :
Dans une casserole, verser 1 verre d’eau et 1 verre de sucre en poudre. Faire chauffer pendant 10
minutes.

Arroser le gateau a la sortie du four apres l'avoir découpé en carrés ou losanges.
Faire griller 150g d’amandes ou noisettes avec la peau et décorer chaque losange avec une amande ou
une noisette
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